~ Caesarsalat
s poctivim domacim dresinkem

Celkovy cas: Jidlo: Porce:
20 minut Salat / vecere 1
Ingredience:
listy fimského salatu 1 Zicka hordice
1-2 krajice peciva na krutony Stava z limetky
parmezan worcestrova omacka
1 Zloutek
Na dresink: olivovy olej
1 Zicka medu parmezan
1-2 ancovicky cerny pepr

stl podle potreby

Postup:
1. 2.
Do vétsi misy dejte med, ancovicky, hor¢ici, Vse dikladné promichejte, aby se ingredience
Stavu z limetky, worcestrovou omacku a zZloutek. spojily do zakladu dresinku.
3. 4.
Postupné prilévejte olivovy olej a stale michejte, Pridejte nastrouhany parmezan, cerny pepr
dokud dresink neziskad krémovéjsi konzistenci. a podle potreby sul. Jesté jednou promichejte
5. 6.
Do misy s dresinkem pridejte listy fimského Salat naservirujte na talif, pridejte opecené
salatu a jemné je promichejte tak, aby se dresink krutony a na zaveér posypte parmezanem.

dostal na kazdy list. Podavejte ihned.



