Spagety s krevetami

Celkovy cas: Porce:
25 minut Hlavni jidlo 1
Ingredience:
100 g Spaget trochu citronové kiliry

100 g ocisténych krevet
1 strouzek cesneku
cibule
2 Zice olivového oleje
Stava z 1/4 citronu

sal
cerny pepr
Cerstva petrzelova nat
volitelné chilli
trochu vody z téstovin

1.
Spagety uvarte v osolené vodé al dente.
Pred scezenim si odlozte trochu vody
z téstovin.

3.
Pridejte nasekanou cibuli s cesnekem

arestujte spolecné s krevetami dozlatova,

dokud se krdsné nerozvoni.

5.
Vse spolu jemné promichejte, aby se
téstoviny spojily s vypekem a chutémi
z panve.

2.
Na panvi rozehrejte olivovy olej
a kratce opecte krevety.

4,
Do péanve pridejte uvarené spagety,
citronovou stavu, trochu citronové kiry
a podle potreby i vodu z téstovin.

6.
Ozdobte petrzelovou nati,
pripadné chilli, a ihned servirujte.



